=
kochen & feiern
Kochkurse und Veranstaltungen
Kochstudio am Spittelberg, Sigmundsgasse 8, 1070 Wien

Folgende Produkte finden Sie zur kostenlosen Verwendung im Kochstudio die Pause:

Anis (im Ganzen)

Basilikum (getrocknet)

Backpulver

Brotgewirz

Chili (gemahlen & im Ganzen getrocknet)
Currypulver

Essig (Balsamico-, Wein- und Fruchtessige von Conte De Cesare)
Fenchel (im Ganzen)

Kardamom (gemahlen & im Ganzen)
Korianderkdrner

Kreuzkiimmel (Cumin) gemahlen & im Ganzen
Krauter der Provence

Kurkuma (Gelbwurz) gemahlen

Kimmel (gemahlen & im Ganzen)

Liebsttckel (getrocknet)

Lorbeerblatter (getrocknet)

Majoran (getrocknet)

Muskatbliite (Macis) gemahlen

Muskatnuss (im Ganzen)

Nelken (gemahlen & im Ganzen)

Orangenschale (getrocknet)

Olivendl (Conte de Cesare)

Paprikapulver edelstf3

Paprikaflocken

Peperoncini Chilischoten geschrotet
Pfefferkorner (Schwarz & griin)

Pimentkdrner

Rosmarin (getrocknet)

Salz (Meersalz, jodiertes Kristallsalz, Krautersalz)
Senf (Kremser, Estragon und Dijonsenf von Ed Haas)
Suppenwirze (vegetarisch, glutenfrei, hefefrei, ohne Geschmacksverstarker)
Thymian (getrocknet)

Vanillepulver (Sonnentor)

Vanillepaste (Bourbonvanille Kotanyi)
Wacholderbeeren

Zimt (gemahlen & im Ganzen)

Zitronenschale (getrocknet)

Die Gewilrze stammen von Kotanyi und Sonnentor, Essig und Olivendl stellt die Firma
Conte de Cesare zur Verfuigung.
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